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TRAITEUR DE TOUTES VOS ENVIES

Le dynamisme et l’innovation de TOR EVENTS
saura se distinguer en vous proposant des
formules sur-mesure et adaptées à toutes vos
gourmandises. Vivez un événement hors du
commun avec une réception à votre image.
Notre ambition : vous faire rêver !
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Fort de  20 années d’expérience dans la restauration,
TOR Events est né de la volonté de satisfaire les
convives en partageant une passion pour une cuisine
audacieuse et créative.

01T O R  E V E N T S

Une immersion garantie grâce à nos aminations
proposées par notre équipe pédagogique. Partez à la
découverte des secrets des requins, ou voyagez des
eaux douces jusqu'aux récifs du monde. Nous sommes
prêts à vous émerveiller . 
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S I T E  I N T E R N E T

https://www.tor-events.com/


Magner le Moment M fait rimer qualité, rapidité et
savoir faire de haute lignée afin de renforcer
l'efficacité de vos cocktails. 

LE MOMENT M

Toutes les occasions sont bonnes pour se
retrouver et partager un vrai moment de plaisir
gourmand. Leur cuisine gastronomique se
réinvente chaque jour grâce au talent de leurs
chefs pour créer de la surprise dans votre
assiette : pièces cocktails, ateliers culinaires,
diners servis sur table. 
Optez pour un traiteur certifié responsable,
faisant rimer qualité des produits et respect de
la planète. Magner le Moment M : créateur de
moments éphémères qui durent longtemps .
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Une immersion garantie grâce à nos aminations
proposées par notre équipe pédagogique. Partez à la
découverte des secrets des requins, ou voyagez des
eaux douces jusqu'aux récifs du monde. Nous sommes
prêts à vous émerveiller . 
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https://magner.fr/


DU LOCAL POUR VOS PAPILLES

Avec le souci du détail et de l'organisation,
Mame vous accompagne sur votre événement
pour en faire un moment spécial à la fois
visuellement et gustativement pour tous les
convives. L’engagement pour une cuisine
créative, locale, bio et de saison sont les
éléments qui réunissent l’équipe de Mame pour
des événements qui se démarquent ! 
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Traiteur lyonnais passionné depuis 2015, Mame
propose une cuisine de produits frais, engagée
dans une démarche éco-responsable et labellisée
RSE. 
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Une immersion garantie grâce à nos aminations
proposées par notre équipe pédagogique. Partez à la
découverte des secrets des requins, ou voyagez des
eaux douces jusqu'aux récifs du monde. Nous sommes
prêts à vous émerveiller . 
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https://www.mame-lyon.fr/


Sous la direction de Christophe Foulquier, membre
des Toques Blanches Lyonnaises, l’équipe est
composée de 52 cuisiniers permanents qui œuvrent
chaque jour, pour rendre vos événements
inoubliables.

CRÉER L’INOUBLIABLE

L’excellence du restaurant gastronomique
apporté à l’univers du traiteur. Mission
complexe qui signe l’exigence de la maison.
Nous promettons un goût prononcé pour la
cuisine de création, une cuisine raffinée,
exigeante et délectable.
Les produits sont soigneusement sélectionnés
pour leurs qualités gustatives mais aussi
respectueuses du savoir-faire dont ils sont issus.
Cuisinés dans la tradition de la gastronomie,
avec l’envie d’une créativité subtile pour un
résultat optimal. 
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https://www.c-gastronomie.fr/


CRÉATEUR DE MOMENTS AUTHENTIQUES

Nous allons raviver vos souvenirs d’enfance avec
des plats d’antan, une vaisselle dépareillée et
vintage dans une atmosphère chaleureuse et
réconfortante. Savoure c’est une histoire à
raconter, une prestation inédite dans la région,
des artisans et des producteurs sélectionnés
avec soins par notre Chef.  Vivez un retour à
l’essentiel, appréciez la simplicité de plats
réconfortants dans une ambiance familiale et
un brin régressive.
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Chez Savoure, l’envie est simple celle de faire
plaisir sans chichi, d’offrir une parenthèse
gourmande dans un esprit familial où la qualité
est notre priorité.  
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https://www.savoure-traiteur.fr/


Ne passez pas inaperçu et régalez vos
convives avec un simple petit-déjeuner.
Petit-déjeuner oui ; mais petit-déjeuner
de qualité, et livré à vélo qui
enchanteront les gourmands et les plus
exigeants. 

Avec Baguette à Bicyclette, vous avez la
chance de disposez d'un vaste choix de
produits. En effet, des produits frais et
délicieux en provenance de trois artisans
boulangers lyonnais sont proposés.
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Baguette à bicyclette, c'est la solution pour
simplifier vos réceptions. Des produits
spécialement sélectionnés pour vous avec le plus
grand soin. Laissez vous tenter, leurs petits
déjeuners raviront vos collègues et
impressionneront vos convives.
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https://baguetteabicyclette.fr/


MURIELLE MEYNARD 

m . m e y n a r d @ a q u a r i u m l y o n . f r
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